
SUSHI & RAMEN

Willkommen im Restaurant Hiroshi!

Wir freuen uns, Ihnen unsere kreative Küche mit den 
Schwerpunkten Sushi und Ramen-Nudeln zu präsentieren. 

Daneben haben wir ausgewählte, beliebte Gerichte aus 
verschiedenen asiatischen Ländern für Sie. 

Nehmen Sie sich auch für unser jeweiliges Tagesangebot oder die 
Empfehlungen unseres Chefkochs etwas Zeit. Ausgewählte Zu-
taten und eine frische Zubereitung bestimmen unsere Qualtät.

Wir wünschen Guten Appetit!



M I T TA G - M E N Ü
VON MONTAG BIS FREITAG, VON 11:30 BIS 14:45 

M1
Pho (Brühe- Rind und Hühner)

Reisbahnudelsuppe mit Hühnerfleisch oder Tofu D, Ingwer, Knoblauch und frischen 

Kräutern 
a: Hühn 7,90 �  b: Rind 8,90 �  c: Tofu 7,50 �

M2

Menharu 
J

 7,90�

Einlagen:   Krusprig frittierte Frühlingsrollen auf warmen Reisnudeln mit buntem 

Salat, Hackfleisch, Kräutern , Röstzwiebeln, Erdnüssen und hausgemachtem Limettendressing 

M3

         Yaki Udon mit Teriyaki- Soße A, H,J  8,50�

Gebratene Udon-Weizennudeln mit Hühnerfleisch, Soße und Saisongemüse

M4     

               Avocado Curry 

mit grünem Spargel, Prinzessbohnen und 

Saisongemüse, Reis

Wahlweise :   

a: Huhn 7,90 �    b: Rind 8,90 �  c: Garnelen G 8,90 �  d: Tofu 7,50 �  

M5

Maki Mix (Veggi)  7,90 �

6 Maki Gurke, 6 Maki Avocado und 6 Maki Rettich

M6

Hiroshi 1F 11,90�

3 Sake Maki, 3 Tekka Maki, 4 Sake IO, 3 Nigiri Sake  

M7

Hiroshi 2 F, G 11,90 �

3 Sake Maki, 3 Avocado Maki, 5 California Tempura, 1 Sake Nigiri, 

1 Tekka Nigiri, 1 Ebi Nigiri 

M8

Futomaki Tempura (10 Stück) E  8,00 �

Gebackene Futomaki verfeinert mit Teriyaki-Soße, Sesam

Wahlweise : 

a : Huhn  b: Surimi   c: Lachshaut F  d: Gemüse

M9

Chirashi Bowl 

Schale Sushi Reis, Avocado, Saisongemüse und mit spezial Soße. Wählen Sie: 

a : Veggie  8,00�    b: Lachs 11,50�   c: Thunfisch 12,50� F  

d: gemischter Fisch 13,50�   e: Yakitori Chicken 10,00�

M10

Hiroshi (Veggi)  9,90 �

5 Vegetarische Tempura Roll, 6 Maki mit Gurke und Avocado

                       2 Nigiri mit Rettich und Kürbis     



 V O R S P E I S E N

SUPPEN 

V1 Miso Suppe D   4,50�

Tofu, Seetang in Dashi-Brühe und Sojabohnenpaste 

V2 Ebi hana G   5,50�

Garnelen mit Zitronengras, Pilzen und Basilikum

V3 Hanawaki    4,50�

Hähnchenfleisch mit Kokosmilch, Pilzen und 

Basilikum 

V4 Sake sobi F D    6,50�

Lachs mit Seetang in Dashi Brühe und Sojabohnen-

paste, Lauchzwiebeln

FINGER FOOD ( 5,50 �)

V5      Vegi. Mini-Frühlingsrollen  (8 Stück) 

gefüllt mit Gemüse und bambussprossen

V5a    Vegi.Gyoza Teigtasche (4 Stk.)

gefüllt mit Sojasprossen, Karottenfäden und Pilzen 

V5b    Gyoza Teigtasche (4 Stk.) mit 

Hähnchenfleisch und Gemüsefüllung

V6 Frühlingsrolle (2 Stück) 

Knusprige Frühlingsrollen gefüllt mit Hackfleisch, 

Glasnudeln , Morcheln und Gemüse, dazu

hausgemachtes Limettendressing 

V7 Saté (2 Stück) J 

Gegrilltes Hühnerfleisch mit Zitronenblättern in 

Erdnuss Soße

V8 Ebi Tempura   (2 Stück) A, G

Frittierte Garnelen, dazu Salat und Süßsauer Soße 

V9 Yakitori Spiesse ( 2 Stück)

Gegrilltes Hühnerfleisch, dazu Salat und Teriyaki 

Soße 

V9a Yume

Thunfisch im Teigmantel, gebacken , dazu Salat und 

süßsauer Soße

SALATE 

V10 Goma Wakame E           4,90 �

Seealgen-Salat mit Sesam 

V11 Edamame D                    4,90 �

Gedämpfte grüne Sojabohnen mit Meersalz

            V12 Umi Hasu                      6,90� 

Gemischter Salat mit Mango, Lotuswurzeln, Kräutern 

und hausgemachtem Limettendressing, Chili. 

Wahlweise mit: 

a : Huhn   b : Rind    c: Garnelen G   d: Tofu D 

V13 Hana Maki ( 2 Stück)     6,90 �

Sommerrollen aus Reispapier, gefüllt mit Reisnudeln, 

frischem Salat und Kräutern, dazu hausgemachtes 

Limettendressing. Wahlweise mit:

a : Huhn   b : Rind    c: Garnelen G   d: Tofu D 

HIROSHI SPEZIALSALAT

V14 Sake Tatar               10,90 �      

Lachs in Würfeln mit Avocado, Schnittlauch, Basili-

kum, Olivenöl und spezieller Chili Soße 

V15 Maguro Tatar F          12,90 � 

Thunfisch in Würfeln mit Avocado, Schnittlauch, 

Basilikum, Olivenöl und  spezieller Chili Soße

V16 Maguro Tempura F (7 Scheiben) 

 (auch mit Lachs)      13,90 �

Thunfisch oder Lachs eingerollt im Noriblatt, kurz 

frittiert und in dünnen Scheiben serviert, verfeinert 

mit Spezial-Salat und Teriyaki Soße 

V 17 Sashimi Salat F            13,50 � 

Jeweils 2 Scheiben Lachs, Thunfisch, Butterfisch, 

Garnelen, mit Seetang und Salat, dazu hausge-

machtes Dressing 



N1 Spicy Chicken Ramen A, C     12,90 �

Brühe: Hühnerbrühe 

Einlagen: gegrilltes Hühnerfleisch, Frühlingszwiebeln, japanische 

Pilze, Mais, Sojasprossen, Chili, ein weich gekochtes  Bio Ei 

N1a Tonkoshu Ramen A      13,90 �

Brühe: Schweinebrühe 

Einlagen: Schweinebraten, japanische Pilze, Noriblätter, Sojasprossen, 

Frühlingszwiebeln, Mais, Pakchoi, 1/2 weich gekochtes  Bio Ei

N2 Sakana Ramen A, C, F, G              14,90 �

Brühe: Fischbrühe, Hühnerbrühe 

Einlagen: Garnelen, japanische Pilze, Frühlingszwiebeln, 

Pak Choi, Mais, Sojasprossen, Chili, ein weich gekochtes Bio Ei 

N3 Ahiru Ramen A            15,90 �

Brühe:   Schweine-, Rinder- und Hühnerbrühe 

Einlagen: knusprige Ente, Noriblätter, Frühlingszwiebeln, 

Pak Choi, Mais, Sojasprossen, 1/2 weich gekochtes Bio Ei

N4 Beji Ramen  A, C, D               11,90 �

Brühe: Dashi und Miso Brühe

Einlagen: Japanische Pilze, Tofu, Mais, Noriblätter, Sojasprossen

Pak Choi, 1/2 weich gekochtes  Bio Ei

ANDERE NUDELSORTEN
N5 Udon Mazeru A, J      scharf  

Einlagen: Lauwarm Weizennudeln mit Zitronengras, buntem Salat, Kräutern, 

Röstzwiebeln, Erdnüssen und  hausgemachtem Limettendressing

a . Huhn 12,90 �     b. Rind 13,90 �    c. Garnelen G13,90 �    d. Tofu D12,50 � 

N6 Yaki Udon A, H         

Einlagen: Udon-Weizennudeln gebraten mit Austern-Teriyaki Soße 

und saisonalem Gemüse 

a . Huhn 12,90 �     b. Rind 13,90 �    c. Garnelen G13,90 �    d. Tofu D12,50 � 

N7 Pho (vietnam. trad.Suppe)             

Brühe: Rind, Hühnerbrühe 

Einlagen: breite Reisbandnudeln mit Koriander, Frühlingszwiebeln, 

fünf aromatischen Gemürzen

a . Huhn 12,90 �  b. Rind 13,90 �    

d. Tofu D12,50 � 

N8 Menharu J   leicht scharf           13,50 � 

Einlagen: knusprige Frühlingsrollen mit Lauwarm Reisnudeln, 

Hackfleisch, buntem Salat, Kräutern, Röstzwiebeln, 

Erdnüssen, hausgemachtem Limettendressing 

N9 Gyumiku Men J  leicht scharf    13,50�

Einlagen: Lauwarm Reisnudeln mit zartem Rindfleisch, 

Zitronengras, buntem Salat, Kräutern, Röstzwiebeln, 

Erdnüssen und hausgemachtem Limettendressing     

RAMEN
UDON
PHO
BUN 

Ramen Spezial Aus Weizenmehl - (Optional: + 1/2 Bio-Ei für 1�)

 



R E I S  G E R I C H T E
C1.      Avocado-Curry   13,90 �

mit grünem Spargel, Prinzessbohnen und 

Saisongemüse 

a . Huhn         b. Rind     c. Garnelen G    

d. Tofu D         e. Ente

K I N D E R  G E R I C H T E
( 8,00 � )

K1 Yakisoba Menrui A, H

Gebraten Nudeln mit Hühnerfleisch, Saison

Gemüse, Röstzwiebel und Austern Soße 

K2 Yaki Gohan
Gebraten Reis mit Hühnerfleisch und Saison

Gemüse, Eier, Röstzwiebel und Austern Soße

K3 Yaki Yasai H

Gebratenes Saisongemüse mit Austern Soße,

dazu Reis 

D E S S E R T  ( 6,00 � )

D1 Matcha Lychee N 

Grüntee-Eis mit Lychee Früchten

D2 Matcha Hana N

Grüntee-Eis mit Früchten der Saison 

D3 Age banana A, M

Gebackene Bananen mit Honig und Mandeln

D4 Mochi Ice N

2 Stücke japanische Reiskuchen mit Eisfüllung 

D5 Goma Bällchen E

5 Stück Sesam-Bällchen ( Reiskuchen Bällchen mit 

Bohnenfüllung) 

ALLERGENE:

A - mit Weizen, B - mit Gerste, C - Eier

D - Soja, E - Sesam, F - Fisch, G - Krebstiere

H - Weichtiere, J - Erdnüsse, K - Senf

L - Schalenfrüchte (Chashewnüsse), 

M - Schalenfrüchte (Mandeln), N - Milch, S - Sulfite

SUSHI & RAMEN

C, H



N I G I R I  

(jeweils 2 Stück   5,50 �)

1. Sake F  Lachs 

2. Maguro F   Thunfisch 

3. Ebi G   gekochte Garnele 

4. Kanibo G   Krebsfleisch

5. Izumitai F  Weißfisch 

6. Ibodai F  Butterfisch

7. Hamachi F  Gelbschwanz 

8. Saba F  Makrele

9. Ika H  Tintenfisch 

10. Tako H  Oktopus 

11. Amaebi G  Süßwassergarnele

12. Unagi H  Flussaal

13. Ikura F  Lachsrogen

14. Hokkigai H  Hornmuscheln

15. Hotategai H Jakobsmuscheln 

16. Negi Tekka F  Thunfischtartar  

17. Negi Sake F Lachstartar

VEGETARISCH 
(2 Stk. 4,50 �)

18. Avocado 

19. Inari D  Tofutasche  

20. Kanpyo   eingelegter Kürbis  

21. Oshinko  eingelegter Rettich 

22. Tamago C Omelette

SPEZIAL NIGIRI 
verfeinert mit Teriyaki- und Chili-Mayo Sauce 

(2 Stk. 6,90 �)

23. Sake & Asupara F 

Lachs auf grünem Spargel, flambiert mit Chili 

24. Maguro & Avocado F 

Thunfisch auf Avocado, flambiert mit Chili 

25. Sake & Unagi F, H 

Lachs auf Aal, flambiert mit Chili

26. King Crab G

M a k i  
(Rolle/6 Stück   5,50 �)

27. Sake Maki F / Lachs  

28. Sake Avocado Maki F / Lachs, Avocado 

29. Tekka Maki F / Thunfisch 

30. Tekka Avocado Maki F/Thunfisch,Avocado 

31. Ebi Avocado MakiG/ Garnele, Avocado 

32. California Maki / Surimi ,  Avocado

33. Spicy Salmon Skin F/ gegrillte Lachshaut 

34. Spicy Tuna Maki F / marinierter Thunfisch 

35. Ikura Maki F/ Lachsrogen

Vegetarisch
(Rolle/6 Stück 4,50 �)

36. Kappa Maki / Gurke 

37. Avocado Maki 

38. Shinko Maki / eingelegter Rettich

39. Kanpyo Maki / eingelegter Kürbis 

40. Horenso Maki / Spinat

41. Tamago Maki C / Omelette 

42. Mango Maki 

43. Asupara Maki / Spargel

T E M A K I  
(1 Stück) Handgerollte Sushi ( 4,90 � )

44. Sake Temaki E,F

mit Lachs, Avocado, Gurke, Tobiko und Sesam

45. Tekka Temaki E,F

mit Thunfisch, Avocado, Gurke, Tobiko und Sesam 

46. California Temaki F

mit Surimi, Avocado, Gurke, Tobiko und Sesam 

47. Ebi Temaki E,G

mit Garnele, Avocado, Gurke, Tobiko und Sesam 

48. Vegetarisch Temaki E

mit Avocado, Gurke, Mango, Rucola, Kürbis und 

Sesam



T E M P U R A  F U T O M A K I  Frittierte Rollen (10 Stück 12,90 �)

(5 Stück 6,90 �)

Alle frittierten Rollen werden mit Teriyaki-Sauce

 und Sesam serviert 

49. California Tempura N

Surimi, Avocado, Frischkäse 

50. Ebi Tempura G,N 

frittierte Garnele, Avocado, Frischkäse 

51. Sake Tempura F, N

Lachs, Avocado, Frischkäse 

52. Salmon Skin Tempura F, N

gegrillte Lachshaut, Avocado, Frischkäse

53. Yakitori Tempura  

gegrilltes Hühnerfleisch, Avocado, Frischkäse

54. Vegetarische Tempura N

Avocado, Gurke, Rettich, Kürbis

55. California Roll E,F 

Surimi, Avocado, Gurke, Masago und Sesam

56. Sake Roll E,F

Lachs, Avocado, Gurke, Masago und Sesam

57. Maguro Roll E,F

Thunfisch, Avocado, Gurke, Masago und Sesam

58. Philadelphia Roll G,E,F,N

Garnele, Rucola, Avocado, Masago, Sesam und 

Frischkäse

59. Salmon Skin ,E,F,N

gegrillte Lachshaut, Gurke, Masago, Sesam und 

Frischkäse

60. Sake Mango G,E,F

Lachs, Mango, Gurke, Masago und Sesam

61. Sake Tatar E,F,D

Lachs-Tatar, Avocado, Masago, Sesam und 

Teriyaki-Soße

62. Maguro Tatar E,F,D

Thunfisch-Tatar, Avocado, Masago, Sesam und 

Teriyaki-Soße

63. Ebi Tempura A,E,N

frittierte Garnele, Avocado, Tobiko, Frischkäse und 

Teriyaki-Soße

64. Unagi Roll H,E,D

Aal, Avocado, Gurke, Masago, Sesam und 

Teriyaki-Soße

65. Yakitori Roll E,D

Hühnerfleisch, Gurke, Sesam und Teriyaki-Soße

66. Vegetarische Roll E 

Avocado, Gurke, Rettich, Kürbis und Sesam

I N S I D E  O U T  R O L L  
Fischfüllung: ummantelt mit Fischrogen und Sesam 

(4 Stück � 5,90 �)      (8 Stück � 11,50 �)



S P E Z I A L R O L L E N  
Alle Spezialrollen, verfeinert mit Teriyaki und 

Chili-Mayo Soße, Sesam, Tobiko und einem 

Kresse-Mix 

( 4 Stück 7,50 �)       ( 8 Stück 13,90 � )

67. King Roll H,F,N

gegrillte Lachshaut, Aal, Gurke, Frischkäse, 

umwickelt mit Lachs

 

68. Crazy Salmon Roll F

Lachs-Tatar, Gurke, Mango, umwickelt mit 

flambiertem Lachs und Orangen-Senf Soße

69. Crazy Tuna Roll F

Thunfisch-Tatar, Avocado, Spargel, umwickelt mit 

flambiertem Thunfisch und Orangen-Senf Soße

70. Rainbow Roll G,F 

echtes Krebsfleisch, Mango, Gurke, Avocado, 

umwickelt mit Lachs, Thunfisch, Garnele

 

71. Green Caterpillar Roll G

echtes Krebsfleisch, Mango, Gurke, 

umwickelt mit Avocado 

72. Dragon Roll F

Spargel-Tempura, Avocado, umwickelt mit Lachs 

73. Tiger Roll G, H,N

Ebi-Tempura, Avocado, Frischkäse, 

umwickelt mit Aal

74. Red Dragon Roll F

marinierter Thunfisch, Avocado, Rettich, umwickelt 

mit Thunfisch, Wasabi-Soße

75. Monster Shrimp Roll G

Ebi-Tempura, Avocado, umwickelt mit Garnele 

76. Samurai Roll F

gegrillte Lachshaut, Avocado, Gurke, umwickelt mit 

flambiertem Thunfisch und Lachs



F U T O  M A K I  

( 5 Stück 6,90 � )       ( 10 Stück 13,50 � )

77. Veggie Futo  

Avocado, Gurke, Mango, Rucola, Spargel 

78. Mix Futo F

Avocado, Gurke, Rettich, Kürbis, Thunfisch, Lachs 

79. Sake Kawa Futo F,J

Avocado, Gurke, Rettich, Kürbis, gegrillte Lachshaut, 

Teriyaki-Soße, ummantelt mit Erdnüssen 

80. The Royal Futo G,J

echtes Krebsfleisch, Avocado, Gurke, Rettich, 

Kürbis, Teriyaki-Soße, ummantelt mit Erdnüssen

S A S H I M I  
rohe, in Scheiben oder Stücke geschnittene 

Fischfilets (Reis als Beilage)

81. Sake Sashimi F   15,50 �

9  Stück Lachs -3 als Scheiben, 3 als Röschen, 

3 als Nori Roll

82.  Tekka Sashimi F  17,50 �

9  Stück Thunfisch - 3 als Scheiben, 3 als Röschen, 

3 als Nori Roll

83. New Style Sashimi G,F  22,00 �

12 Stück gemischte Fischsorten mit frischen 

asiatischen Kräutern, Lauch, frischer Zitrone

  

84. Moriaware Sashimi G,F  26,00 �

16 Stück gemischte Fischsorten, Garnelen und 

Muscheln

C H I R A S H I  B O W L  
Schale mit Sushi-Reis und Avocado, Mango, 

gemischter Salat, Edemame, Wakame Salat 

(Pikant), Sosse: Teriyaki, Chili-Sauer und Sesam Dressing 

 

85. Lachs Bowl F m. Lachs-Tatar     14,90 � 

86. Maguro Bowl F    15,90 � 

mit Thunfisch -Tatar    

87. Mit gemischter Fischsorte-Tatar F16,90 � 

88. Veggie Bowl   12,50 �

mit verschiedenem Gemüse und Tofu 

89. Yakitori Bowl   13,50 �

mit gegrilltem Hühnerfleisch

90. Stir fry Ramen Bowl

Lauwarme Ramen mit Kimchi, Frühlingszwiebel,

Salat, Ei, Sauce: Sesam und Wafu Dressing oder Chili

Wahl:

Gegrilltes Hühnerfleisch

Rind/ Garnelen

Tofu

Ente

14,00 �

14,50 �

13,00 �

16,50 �



S U S H I  M E N Ü  
(Alle Menüs inkl. Miso Suppe)

Bento 1  Vegan    20,90 � 
(2 Stück) Nigiri mit Lachs (vegan)

(2 Stück) Nigiri mit Thunfisch (vegan)

(6 Stück) Maki mit Avocado und Gurke

(8 Stück) Green roll spezial Spargel Tempura, Mango,

umwickelt mit Tofu

 

Bento 2  Veggie     11,90 �

(5 Stück) Vegetarische Tempura Roll  
(6 Stück) Maki mit Gurke und Avocado 
(2 Stück) Nigiri mit Rettich und Kürbis 

Bento 3      12,90 � 

(6 Stück) Maki mit Gurke und Avocado 

(6 Stück) Maki mit Lachs F

(6 Stück) Maki mit Thunfisch F

Bento 4      14,90 � 

(8 Stück) California Roll 

(6 Stück) Maki mit Lachs und Thunfisch F 

(3 Stück) Nigiri mit Lachs, Thunfisch und Garnele G,F

Bento 5      16,90 � 

(8 Stück)  Ebi Tempura Roll G

(6 Stück) Maki mit Gurke und Avocado 

(2 Stück) Nigiri mit Lachs F

Bento 6     18,90 � 

(8 Stück) Salmon Skin Roll (Lachshaut)F

(6 Stück) Nigiri mit Aal H, Hornmuscheln H und 

flambiertem Lachs F

Bento 7      20,90 � 

(6 Stück) Maki mit Gurke und Avocado 

(8 Stück) Nigiri mit LachsF, ThunfischF, Garnele,G,F 

TintenfischH, Oktopus H, Lachskaviar F, Weißfisch, Aal

Bento 8     21,90 � 

(8 Stück) Sake Roll F

(6 Stück) Maki F mit Lachs und Thunfisch 

(4 Stück) Nigiri G,F mit Lachs, Garnele, Thunfisch, 

Gelbschwanz Fisch

(3 Stück) Sashimi Mix F

Bento 9     23,90 �  

(8 Stück) Unagi Roll H 

(5 Stück) Shake Kawa Futo F

(4 Stück) Nigiri mit LachsF, GarneleG, ThunfischF, 

Gelbschwanz FischF

(3 Stück) Sashimi Mix F 

Bento 10    26,90 �

(8 Stück) Dragon Roll F

(5 Stück) The Royal Futo F

(4 Stück) Nigiri mit Aal H, Lachskaviar F, 

Jakobsmuscheln H, Süßwassergarnele G

(3 Stück) Sashimi Mix F

Bento 11      39,90 �

Sushi  für 2, Sushi und Sashimi-Platte für 

2 Personen nach Art des Sushi-Chefs  

Bento 12      49,90 �   

(Exclusive � lass euch überraschen) 

Sushi  für 2, Exclusive Sushi und Sashimi-Platte für 

2 Personen nach Art des Sushi-Chefs 

Bento 13    79,90 � 

Sushi für 4, Sushi und Sashimi-Platte für 4 Personen 

nach Art des Sushi-Chefs  

Bento 14     99,90 �

(Exclusive � lass euch überraschen) 

Sushi für 4, Exclusive Sushi und Sashimi-Platte für 

4 Personen nach Art des Sushi-Chefs

F

SUSHI
MENÜ

SUSHI & RAMEN



G ET R Ä N K E
APERITIFS

Martini Bianco            5 cl   3,10 �

Martini Rosso             5 cl  3,10 �

Japanischer Pflaumenwein    10 cl  3,90 �

LONGDRINKS
Gin Tonic                     0,2 l 6,50 �

Wodka Lemon           0,2 l 6,50 �

Campari Orange 1        0,2 l 6,50 �

Bacardi Cola1,4,6,7           0,2 l 6,50 �

Whiskey Cola 1,4,6,7           0,2 l  6,50 �

Apperol Spritz             0,2 l  6,50 �

BIER 
Feldschlößchen vom Fass 

             0,3 l  2,90 �   0,5 l  4,50 �

Erdinger Hell vom Fass 

              0,3 l  2,90 �  0,5 l  4,50 �

Radler oder Diesel I,1,4,6,7

             0,3 l  2,90 �         0,5 l 4,50 �

Asahi 0,33 l 3,90 �

Kirin 0,33 l 3,90 �

Saigon 0,33 l 3,90 �

Erdinger alkoholfrei          0,5 l 4,50 �

Lübzer alkoholfrei             0,5 l 4,50 � 

HARD STUFF
Nep Mới                       4 cl � 4,90 � 

Mao Tai                         4 cl � 6,90 �

Nilka Whisky                 2 cl � 8,00 � 

KAFFEE
Tasse Kaffee 7                  3,00 �

Espresso 7                       2,50 �

Espresso doppio 7          3,50 � 

SOFTDRINKS
Coca Cola1,4,6,7, Fanta 1,2,6 oder Sprite6 

    0,3 l 3,00 �

Oppacher Ginger Ale1,3,6, Tonic3 

oder Bitter Lemon1,3,6 ( Flasche ) 0,25 l  2,80 �

Mineralwasser    0,3 l 2,80 �

(Medium oder still) Flasche 0,75 l  5,80 �

SÄFTE - NEKTAR
Orangensaft, Apfelsaft, Ananassaft 

           0,2 l 2,40 �           0,3 l 3,40 �

Maracujanektar, Mangonektar, Guavenektar , 

Lycheenektar 

 0,2 l 2,40 �           0,3 l 3,40 �

Apfelsaftschole  

 0,2 l 2,20 �          0,3 l 3,20 �

SODA
Soda Melone                0,4 l  4,50 � 

Soda Himbeere           0,4 l  4,50 �

Soda Brombeere         0,4 l 4,50 �

Soda Pina Colada.       0,4 l  4,50 �

Sirup, Soda, Limettensaft, Pfefferminzblätter, Eis

 

Asian Fresh Stuff
Tra Đao     0,4 l 5,90 �

Schwarzer Tee (kalt),Limettensaft, Pfirsichsirup, 

Pfirsich, Minze

Tra Vai    0,4 l  5,90 �

Schwarzer Tee (kalt), Limettensaft, Lychee, Minze 

Yellow Bird   0,4 l  5,90 �

Erdbeeren,Kurkuma, Brombeersirup, Limettensaft, 

Soda,Minze 

Mangoshake N  0,4 l  5,90 �

Frische Mango, Kokosmilch, Vollmilch, Joghurt und 

Rohrzucker

Chanh da   0,4 l  5,90 �

Vietnamesischer Eistee, Zitronengras, Rohrzucker

Thai Eistee (Zitrone/Milch) 0,4 l  5,90 �

Thai Eistee, firsche Limetten/ Milch, Minze

ZUSATZSTOFFE:
1= mit Farbstoff(en), 2 = mit Antioxydationsmittel, 

3 = chininhaltig, 4 = mit Süßungsmittel, 

5 = enthält eine Phenylalaninquelle,

6 = Säuerungsmittel, 7 = koffeinhaltig, 8 = Schwefel



T E E K A R T E

AROMATISIERTER GRÜNTEE
FRÜHLINGSTAU

Der vierte Kaiser der Nguyen Dynastie, der Vietnam 

von 1847-1883 regierte, war ein Gourmet.

Er ließ sich seinen Tee mit dem 

Frühlingstau aufbrühen

JAPANSGRÜNE KOSTBARKEITEN
Japan Sencha, Japan Bio Bancha, Japan 

Genmaicha, Erdbeeren, schwarze 

Johannisbeeren, Aroma

JAPANISCHE KIRSCHBLÜTE
Japanische Bio Grüntee, Aroma

SWEET LEMON
Japan. Bio Grüntee, Zitronenstücke, Aroma

JASMIN CHUNG HAO
Dieser Tee wird sofort nach dem Trocken mit 

ausgesuchten frischen Jasminblüten versetzt. 

Einer der feinsten Jasmin Tees Chinas

REINER GRÜNTEE
JAPAN. BIO SENCHA

Der am meisten getrunkene Tee in Japan. Leicht,

mild im Geschmack mit einer Spur von Süße.

JAPAN. BIO BANCHA
Bancha ist der Tee eines japanischen 

Ernährungslehrers. Ein guter Tee für Einsteiger mit 

weich süßlichem Geschmack

JAPAN. BIO GENMAICHA
Eine besondere Spezialität aus Bio-Sencha, dem 

geschälter und gerösteter Reis zugesetzt wird.

Milde und schmeckt angenehm durftig nach Reis.

FRÜCHTETEE
ROTER DRACHE

Hibiskusblüten, Apfelstücke, Korinthen, Attichbeeren, 

Holunderbeeren, Rosenblütenblätter, rote 

Johannisbeeren, Erdbeerscheiben, Brombeeren

SUMMERLIGHT
Apfelstücke, Lemongras, Hibiskusblüten, 

Orangenstücke

Liebe Teeliebhaber!

Grüntee gibt es in unzähligen Sorten 
und Qualitäten. Einige aus unserer 

Karte gehören mit zu den Besten der 
Welt. Ganz der Tradition verpflichtet, 
servieren wir unseren Tee natürlich in 

Keramik und Eisenkannen.

( 4,50 € )



WEISSWEIN
LIEBLINGSWEIN Q bA trocken 8

Weingut Schwane � Franken

Duftig und frisch nach Holunderblüte, Äpfel und 
tropische Früchte, leicht und süffig

0,20 L  �  5,90 �

WEISSBURGUNDER QBA  trocken 8

Weingut Tesch � Nahe

Floraler Duft, fruchtig und sanft,  
klare seidige Struktur und zartes Fin ish

0,20 L  �  5,50 �

CHARDONNAY �DEGRAS�  trocken 8

Viña Mont Gras - Chile

Duftnoten von Ananas und Bananen, deren Aromen sich 
auf der Zunge mit einer belebenden Säure zu einem, 

frischen Gesamteindruck verbinden

0,20 L  �  5,50 �            0,75  �  20,90 �

OROYA SUSHI WEIN  trocken 8

Segura Viudas - Spanien

Leichter, fruchtiger Weißwein mit Fruchtaromen nach 
Apfel und Zitrus und einer spürbaren Auftaktsüße und 

Aromatik - Perfekt zu Sushi

0,20 L  �  6,20 �            0,75  �  22,90 �

�SAVE WATER DRINK RIESLING�  trocken 8

Weingut Allendorf � Rheingau

Ein herrlich frischer Riesling der nach frischem Gras, 
Ananas und Aprikosen duftet. Der harmonische 

Geschmack entfaltet ein fruchtiges Spiel mit einem 
weichen rassigen Abgang.

0,20 L  �  6,50 �            0,75  �  23,90 �

GRAUBURGUNDER KABINETT  trocken 8

Weingut Schloss Proschwitz � Sachsen

Saftige Fruchtfülle von Birne, Quitte und Grapefruit, 
zarte Säure

0,20 L  �  8,90 �            0,75  �  35,00 �

ROSÉWEIN
ROSÉ Q bA  feinherb 8

Weingut Ludi Neiss � Pfalz

Frischer Wein mit einem zarten Himbeernäschen in 
Begleitung von Orange; am Gaumen vereinen sich 

Himbeere und Orange - ein Genuss!

0,20 L  �  5,50 �

PINOTAGE ROSÉ  trocken 8

Weingut Delheim � Südafrika

Ein Wein mit einem unglaublich dichtem Bukett, dem 
Glas entsteigt ein roter Früchtekorb, gefüllt mit viel 

Himbeeren und Kirschen; frisch und saftig

0,20 L  �  5,90 �            0,75  �  22,90 �

ROTWEIN
MALBEC HEREFORD  trocken 8

Bodegas La Rosa � Argentinien

Im Bukett Waldfrüchte, frische Pflaumen und etwas 
Vollmilch-Schokolade. Am Gaumen wiederholt sich die 

Nase, feine Fruchtfülle und mit würzigen Noten.

0,20 L  �  7,50 �            0,75  �  26,00 �

CABERNET SAUVIGNON  trocken 8

Viña Marquez � Chile

Ein frischer und pfeffriger Cabernet, easy to drink, 
Aromen nach roten Früchten mit einer schöne Struktur 

von Säure und Tannin

0,20 L  �  5,90 �            0,75    -   22,90�

CARMENÈRE RESERVA  trocken 8

Viña MontGras - Chile

Vollmundiger, nach Brombeeren und Pflaumen 
duftender Camenère, der über 9 Monate in kleinen 

Fässern reift, perfekte Balance von üppiger Frucht und 
dezenter Eichenwürze

0,20 L  -  6,90�            0,75  �  26,90 �

SHIRAZ �CRANE LAKE�  trocken 8

Bronco Wine Company - Kalifornien

Ein tiefroter Wein mit Brombeer- und Pfeffernoten;  
      Tannine und Frucht sind perfekt verbunden und 

führen in einen weichen Abgang

0,20 L  -  5,90�            0,75  �  22,90 �

PROSECCO
 �FRIVOLO� FRIZZANTE DOC

0,75  �  19,00 �

WEINKARTE



 j a p .  W e i n k a r t e   
     

  

  Premium Wein 
 Amanoto Junmai Daiginjo / 720ml 
Junmai Daigonjo ist sake mit höchster Qualitätsstufe. 

Passend zu zahlreichen Gerichten. Der Sake wird mit 

dem be sonders feinen Wasser und Reis der Region 

produziert. 

Flasche   69,90 �  0,1l  8,90 �

 

 Echigo Junmai Ginjo / 300ml 
Die Sake Brauerei Sekihara Shuzo befindet

sich in Nagaoka, Niigata Prefältur. Die traditionelle 

Herstellungsmethode ist seit dem Jahr 1716 geschützt 

und ihr Sake wurde bisher ohne Pause gebraut. Elegan-

ter Junmai Ginjo mit sanftem Mundgefühl. Mit seiner 

feinen Frische kann 

Flasche   24,90 �  0,1l  8,50 �

 

 Hanaharu Junmai / 300ml 
Gegründet im Jahr 1718. HANAHARU

SHUZO ist mit traditionellen Techniken Sake

gebraut. Vollmundig mit fülligem Umami Geschmack aus 

dem Reis. 

Flasche   22,90 �  0,1l  7,90 �

 

 Echigo Junmai / 300ml 
Die Sake Brauerei Sekihara Shuzo befindet

sich in Nagaoka, Niigata Prefältur. Die traditionelle 

Herstellungsmethode ist seit dem Jahr 1716 geschützt 

und ihr Sake wurde bisher ohne Pause gebraut. Sehr 

klarer, trockener Geschmack, der sich gut mit Fischge-

richten aller Art ergänzt. 

Flasche   21,90 �  0,1l  7,50 �

 

Standardwein Echigo Junmai Sake 
(Classic Sake)    

    0,2l  7,90 �


